
 

  

MENU 

 
Amuse Bouche I 

- Unser kalter Kochhut-  
~~  

Amuse Bouche II 
- Gänseleberkirschen -   

~~ 
Amuse Bouche III 

- unsere Klassiker en miniature –  
~~ 

Hachse von der Königskrabbe auf Gurkengelee 
~~ 

Verschiedene Süppchen mit Aromen des Meeres 
~~ 

Kreation mit fünferlei Stein… 
~~ 

Kleine Schweinereien für Liebhaber 
oder 

Filet vom St. Pierre mit Seeigel 
~~ 

Osso bucco vom Maibock mit Polenta und Apfel-
Preiselbeersauce 

~~ 
Unsere Spezialität (bitte nur tischweise):        

Ente in der Luft tranchiert mit Pommes soufflées 
~~ 

Rohmilchkäse vom Brett 
~~ 

Variationen von Waldmeister 
 

€ 125,00 
ohne St. Pierre und Käse  € 95,00 

 

Inklusivpreis 

 


