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ECKART WITZIGMANN

DAS KULINARISCHE ESSPAPIER
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3 Kéche und A\
der Krduterseitling™

Spargel, wie
man ihn sich wunscht

La Bonnotte — die
teuerste Kartoffel der Welt

Zicklein, Lamm &
Spanferkel — dreimal anders
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Amouren zwischen

Grandseigneur der Miinchner
Sternekiiche: Otto Koch pfeift
auf Klischees und Konven-

tionen und inszeniert mit
dem Dirigenten Mark Mast
kulinarisch-musikalisch die
»Vier Jahreszeiten«
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Kulinarisch-mus

Sternekoch Otto Koch und Celibidache-
Meisterschuler Mark Mast inszenieren
bei grandiosem Blick tber die bayeri-
sche Metropole kreative Kulinarik und

konzertante Klassik in einem.

Das erstrangige Restaurant 181 auf dem
Minchner Olympiaturm wird in diesem Jahr
mehrmals zum Konzertsaal. Es ist Schauplatz von
hochwertigen Events im »Vier-Jahreszeiten-Zyk-
lus«, die ungewohnliche Akzente flir Gourmets
wie fur Musikliebhaber setzen. Patron Otto Koch
und Dirigent Mark Mast haben sich in luftiger
Hohe zusammengefunden, um Connaisseuren
beiderlei Couleur unkonventionellen Hochgenuss
zu bieten.

Otto Koch initiierte vor rund 15 Jahren den
Verein der »Jungen Wildeng, einen Zusammen-
schluss kreativer und mutiger junger Kéchen in
Deutschland. Damals wie heute ein Freidenker,
interessierten und interessieren Otto Koch we-
der Klischees noch Konventionen. Seine Klassiker
haben Kiichen-Geschichte geschrieben, und der
personliche Stil ldsst den innovativen Koch glei-
chen Namens noch immer kontinuierlich Novita-
ten erfinden. Standard, aber nicht standardisiert
sind die drei »Ess-Klassen« auf den Olympiaturm
— First, Business und Economy -, in denen je
nach »Buchung« aus mehrgangigen Gourmet-
menis gewahlt werden kann. Sind die »Econo-
my« mit dem dreigangigen »Sunset-Mentli« und
die »Business« mit dem vier- oder flinfgdangigen
Feinschmeckermeni schon Kiichen-Theater an
sich, so wird im stiIvoIIen; von flexiblen Paravents

kalische

mmel und |

umgebenen Restaurant 187 First eine Exklusiv-
Vorstellung gegeben: jeder der zwélf Gange ein
absolut sinnliches Gedicht, selbstredend vom
Chef mit leidenschaftlicher Perfektion zelebriert.

Dass Otto Koch und Mark Mast eine Synergie
eingegangen sind, hat einen guten Grund: Bei-
de wollen, jeder auf seine Art und in diesem Fall
gemeinsam, etwas bewegen, die Menschen mit
ihrer einzigartigen Kunst beriihren. Der Impres-
sario setzt sich seit 18 Jahren als Intendant der
Bayerischen Philharmonie fiir die generationen-
Ubergreifenden sechs Klangkorper, Nachwuchs-
forderung und kostenlose Konzert-Besuche be-
nachteiligter Menschen ein.

Mast prasentiert mit dem Kammerorchester
eine Stlickauswabhl, die keinesfalls bloBe Hinter-
grundmusik zum monddnen Dinner ist. Gourmet-
Essen und Musik-Horen werden bewusst getrennt
und sprechen Klassikkenner wie auch -einsteiger
gleichermaBen an.

Die »4-Jahreszeiten-Gala« wird im Juli und No-
vember 2012 jeweils an einem Mittwochabend
inszeniert. Antonio Vivaldis »Die vier Jahreszei-
ten« und deren Tango-Interpretation des argen-
tinischen Komponisten Astor Pantaledn Piazzolla
bieten allerfeinsten Ohrenschmaus. Das im ele-
ganten Metall-Grau gehaltene Restaurant, das
sich normalerweise fortwahrend auf 181 Metern
um 360 Grad dreht, hélt, zur besseren Konzentra-
tion der Gaste, wahrend der musikalischen Dar-
bietungen an.

Es geht erst mit dem eigens zum Konzert
kreierten Menl wieder auf die eindrucksvolle
Rundreise hoch tiber Miinchen. Und die sieht fiir



Gala-Abendrran »Argentinien & Italien« am
Julifolgenden Ablauf vor:

30Uhr  Empfang mit Champagner

und Fingerfood
00Uhr  Service 1. und 2. Gang (italienisch)
00 Uhr  Vivaldi
30Uhr  Service 3. und 4. Gang (argentinisch)
30Uhr  Piazolla
00 Uhr  Service Dessert und Ausklang

eisinkl. hochwertiger Weinbegleitung, Mineral-
asser, Kaffee und Liftbenutzung: 198,- EUR pro

erson.

Die Amouren fiir Auge, Ohr und Gaumen sind
ber auch beim kiirzeren, etwas locker-leichteren
Classic Lunch« zu genieBen, der an mehreren Ter-
inenimmer mittwochs zu einem kulinarisch-mu-
ikalischen Hohenflug rund um Miinchen bittet.

Barbara Kagerer

MENSCH & IDEE

Restaurant 181
Spiridon-Louis-Ring 7

80809 Miinchen

Tel. +43-(0)89-35 09 48-181
www.restaurant181.com

Offnungszeiten:

Economy: Taglich 11 bis 16.30
und 18 bis 20 Uhr

Business: Taglich ab 20.30 Uhr
First: Mo. bis Fr.ab 19 Uhr

Termine 2012
4-Jahreszeiten-Gala
18. Juli
14. November

Classic Lunch
16. und 23. Mai
20. und 27. Juni
11., 18. und 25. Juli
10., 17. und 24. Oktober
7., 14., 21. und 28. November
5., 12.und 19. Dezember
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